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Al ¢ idee migliori a volte, sono le piti semplici. Qui ve ne proponiamo
tra addobbi e sorprese fai da te, passando peri pacchetti

S

customizzati. Perche per far felici gli altri non serve spendere tanto.
Basta azzeccare il pensiero giusto e metterci un po’ di creativita

di Laura Savimi e Marta Mariani
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bacche colorate ispirate
al giardino d'inverno)
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NELLA SCATOLA
DILATTA,
G.COVA&C.
(€23.80).

SEGNALINO
LALBERELLO
SUOGNIPOSTO
TAVOLAEUN
PENSIEROPER
GLIOSPIT,

(€13.90).

p stile country nordico riscalda: taghate un rettangolo
di Jeltro di lana grigio. Applicatevi con la colla un pezzo
di passamaneria rossa per creare una tovaglietta

AMERICAN

— STYLECONI
. GINGERBREAD NEVICA!
MAN. DA CONILPUPAZZO
VANILLA PRALINA SLURP DINEVE
BAKERY (€5.50). RIPIENADI s

MOUSSE
ALLUAMARENA
PEPENERO,

TIME INC/IPA
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allaparete con
nastrie mollette.
.

Biscotti a forma di abete
Ingredienti per 40 biscotti %170 g di burro
*75 g di zucchero di canna %1 uovo *1
cucchiaino di vaniglia (estratto) ¥ 1 pizzico
di sale %75 g di mandorle macinate %2
cucchiaini di paprica % farina; per decorare
%25 g di nocciole a scaglie % zucchero di
canma %90 g di zucchero a velo %2
cucchiaini di limone %3 cucchiaini di pinoli
Lavorate lo zucchero e il burro. Unite uovo e
vaniglia. Aggiungete sale, mandorle
paprica. Lavorate 'impasto finché é liscio.
Coprite e fate riposare in frigo per 30 minuti.
Accendete il forno a 175 °C. Tirate la pasta
a 3-5 mm di spessore. Sagomate gli alberi di
Natale. Cospargetene 1/3 di nocciole.
Infornateli per 12 minuti. Cospargetene

1/3 di zucchero di canna e 1/3 (da freddi) di

glassa preparata con zucchero
a velo e limone. Guarnite con i pinoli.
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Utilizzate la carta grezza per
confezionare i dolci appena sfornati
e creare biglietti d'auguri

Perimparareafare
in casa biscotti,
dolci natalizi e altre
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Stollen allarancia
Ingredienti: % 700 g di farina % 1 bustina di
lievito di birra % 200 g di zucchero %250
ml di latte %300 g di burro %2 uova %100 g
di mandorle tostate tritate %150 g di arancia
candita a dadini %100 ml di rum %150 g

di uvetta *scorza di 1 limone grattugiata
*15 g di zenzero grattugiato %Y cucchiaino
di cardamomo %vaniglia %2 pizzichi di sale

Ammollate arancia e uvetta in acqua tiepida
con meta rum. Versate la farina in una
ciotola. Unite il lievito diluito in meta del latte
tiepido col miele. Mescolate. Fate riposare
mezz'ora. Mettete la vaniglia nel restante latte
tiepido. Sciogliete il burro. Scolate uvetta

e arancia. Sbattete le uova e aggiungete latte
alla vaniglia, cardamomo, limone e zenzero.
Impastate la farina. Unite uova, latte, rum,
zucchero, uvetta, arancia e mandorle.

Fate lievitare per ur'ora. Spianate e ripiegate
P'impasto. Mettete in forno a 180 °C per
60-70 minuti. Spennellate con burro fuso e
fate raffreddare. Coprite con zucchero a velo.

BRINDISI FRIZZANTI

1. Il vino spumante dolce pili bevuto
almondo, leggero e profumato: Astidocg (€5).
2. Perlage finissimo, fresco e fruttato

per Kettmeir Metodo Classico Brut Athesis Alto
Adige Doc (in enoteca, € 16,70). 3. Nuovo,
elegante Chardonnay in purezza, Ferrari
Perlé Bianco 2006, Trentodoc Riserva 2006
(inenoteca, € 35). 4. Come aperitivo

e con antipasti freddi di pesce, CitiCiti Alta Marea,
vino spumante brut varieta Passerina (€ 15).

5. A tutto pasto e per qualsiasi brindisi:

'61 Saten Berlucchi, da uve Chardonnay al 100
per cento (in enoteca, € 17 circa).
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METALLO PREZIOSO
KIT DIPOSATE PER SEIIN
UNUOVODIACCIAIO
COLORORO.|CUCCHIAINI
SONOPLACCATIORO18
CT, CHRISTOFLE (€1.350).
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Cocktail
‘analcolico
g Cuoceteunoopit
cestellidimorein
! acquaper 20
minuti. Filtrate e
addolcite (1 parte di
heroper 2di
% succo). Fateridurre
* sulfuoco. Servite
con foglie dimenta.

LA GHIRLANDA
ROMANTICA
Procuratevi dei rami sottili

e flessibilicome quelli di salice

odi pioppo (nei vivai specializzati).
Per comporli piti faciimente,
arrotolateli attornoaunvaso.

Poi date alla ghirlanda la forma
voluta, lavorandoil legno con

le mani. Fissate la sagoma
conlacordaeunpo' difil diferro.
1/2. Disegnate e ritagliate

le stelle in fogli di betulla e di
corteccia (nei centri giardinaggio)
onelcartone. Per ottenere forme
perfette potete aiutarvicongli
stampi dei biscotti di varie misure.
Fate unforo in ognistella.

3. Legate le stelle alia
ghirlanda con cordaefil diferro.
Abbellite con pezziditela o altro
materiale di recupero a piacere.
Indirizzi utili: Vifidealit, prettykit.
com, leroymerlin.it, zodio.it.

IN MUSICA
BALLERINAEIL

CARILLONBY

DOGGY E PULCINO MARCEL WANDERS

OGGETTICULT IN999 ESEMPLARI,

NELLAFINITURA ALESSI (SU MADEIN

METALLIZZATAORO. DESIGN.IT.€1150).
SERRALUNGA
(DA€473 E€498).

TIME INC/IPA. GETTY IMAGES
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UN MAGLIONE E PER
SEMPRE

I vecchi golf infeltriti? Dategliuna
nuova chance con queste soluzioni.

1. La bottiglia termica. Tagliate la
manica dellamaglia a misura della
bottiglia darivestire, tenendoun po’ di
lunghezzain piti. Rifilate la parte
tagliata conago efilo. Infilate la cover e
risvoltatela all'altezza del polsino.

2. ll quadretto poetico. Procuratevi
untelaio da ricamo in legno. Tagliate
uncerchio nel maglione attornoalla
tasca. Lasciate 5cmdi margine.
Incastrate il tessuto ben teso nel telaio
eriempite la tasca con un bouquet
natalizio. Per tutto l'indispensabile da
cucito: coatscucirini.com

Cucite insteme i vari ritagh di lana che vi avanzano creando
fiocchi, stelle o quadretti da appendere alle pareti o all’albero.
Potete utilizzarli anche per customizzare i pacchetti

MUFFOLE JACQUARD

Riciclate il golf a motivi nordici dando vita a un paio di guanti caldissimi. Prendete
lamisura appoggiando le mani sulla maglia coni polsi all'altezza del bordo. Tracciate
il profilo conil gesso da sarta. Ritagliate 2 sagome per lamano destrae 2 per
lasinistra, tenendo 2 cmin piti di bordo. Sovrapponete le sagome della stessamano
e cucitele arovescio con un filo di lana dello stesso colore. Rigirate i guanti al dritto.
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6. Ispirata alle costellazioni, la Johnnie Walker
Blue Label Winter Edition, in pochi esemplari (€ 210).
7. Un distillato modemo: Grappa Segnana
Soleradi Solera (inenoteca€ 19).

8. Coffretinmetallo per labottiglia di Veuve
Cliquot, Cuvée Saint-Pétersbourg (ed. limitata
da75cl,€70).

Dolcetti al cioccolato
Ingredienti per 40 pezzi: %250 g di farina
%1 cucchiaimo di lievito in polvere %60
ml di latte %3 cucchiai di zucchero e 1 di
zucchero vanigliato %scorza di 1 limone
grattugiata %120 g di burro %100 g di
scorze candite %50 g di wva passa %50 g
di mirtilli rossi secchi %50 g di mandorle
tritate %200 g di cioccolato fondente
%40 stelle di gelatina all arancia % sale
Setacciate la farina in una ciotola, nel
mezzo versate il lievito con un po’ di latte
e di farina (dai bordi), senza mescolare.
Coprite e fate lievitare per 30 minuti.
Unite il resto del latte, tutto lo zucchero,
scorza di limone, burro, scorzette candite,
uvetta, mirtilli, mandorle e sale. Coprite e
fate lievitare per 30 minuti. Scaldate il
forno a 180 °C. Stendete impasto a 2-3
cm di spessore. Infornate sulla teglia con
carta forno per 25 minuti. Tagliate il
dolce a cubetti. Ricopriteli col cioccolato
fuso. Decorate con le stelle di gelatina.

FERREROROCHER
).

INTERE, CAFFAREL
(G310,€17.90).

DONI PER LUI

1. Bianco mosso
Ottimoconicrostacei: g
Tenuta Rapitala Grand 2
CruChardonnay Terre &
Siciliane Igt 2014 4
(laMagnum, €48). g
2. Cin cin Per aperitivi
oconil pesce, Santi
Millesimato 2015 (€ 20).
3. Pregiato Maidire mai, \
Amaronedella Valpolicella =0\
2010, Pasqua (€85). :
4. Classico Consalumi =
ecarni, Montepulciano 5
d'Abruzzo Doc Gianni
Masciarelli (€12).
5. Art collection was
Labottigiia Platinum | Porrarelle
E IS
Ferrarelle (€ 25). =
Vw
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[Conle carte daregalo
he vi piaccionodi pils

|

5?7 Ricevere un regalo gradito
attiva specifici meccanismi fisiologici
di piacere e ricompensa so

lre

Il centro tavola piu facile? Ricoprite un
cerchio di fil di ferro con foglie di

rampicante tipo edera o vite canadese et et TR

impacchettare coloratissime
“bombe" di semi per aiuole e prati

= e 4

o

ALLEGRO
ILDOSAQLIOPIOA
FORMA DIRAMO
CONLUCCELLINO
FAPARTEDELLA
COLORATISSIMA
COLLEZIONE
ANIMALETTI,
BIALETTI(€5).

IL COLORE ROSSO
CASSERUOLA
ANTIADERENTE

RIVESTITADILACCA
SILICONICA, ( :
LINEAPANTONE :"W
UNIVERSE™, DRINK NATURALI
MONETA BIBITE LURISIA
(SU QVC.IT,€85.90). CHRISTMAS
BASTA UN GESTO e £ LIMITEDEDITION.
PERDECORARE ¥ SOLODAEATALY
|CLASSICIBISCOTT! [(€0.98L'UNA.£360
DIPASTAFROLLA , ILCLUSTERDA
& FATTIINCASA b £ ®4BOTTIGLIE).

CISONOITIMBRI

i (SETCONGDIVERSI
= "DISEGNI.€11,90).

SEE T
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