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CARI

| DISOGN

i Agrumi ¢ piccole mele, stecche di cannella, pigne, muschio, rametti
:  dibosco. I decori natalizi hanno i colori ¢ i profumi della natura d’inverno

GHIRLANDA
PICCANTE

Che cosa serve: | base di polistirolo
ad anello, 30 fette di arancia essiccata,
4 stecche di cannella, 10 pigne, 4 kumquat, chiodi
di garofano, anice stellato, 20 peperoncini
tondi essiceati, muschio, spilli, colla. Come
realizzarla: aivtandovi con spilli e colla rivestite
. la base con il muschio; fissate le fette di arancia,
i peperoncini, le pigne, le stelle di anice stellato
e la cannella. Decorate i kumquat con
i chiodi di garofano e fissateli per ultimi.

Arance e peperoncini Viridea.
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Z fiori, frutta e pigne dentro la frutfiera

1 FIORI ROSS
AL CENTRO

Che cosa serve: 8 mele rosse,
8 candele basse tipo tea light,

12 pigne, 20 piccole mele selvatiche,
6 gerbere rosse, 3 fiori di proteq,
noci, 3 rami di jatropha, 1 ramo
di agrifoglio, 1 coppa dorata.

Come realizzarlo: scavate le mele
dalla parte del picciolo e inseritevi
le candeline; distribuite a piacere

a coppa, alla base della stessa
e sul tavolo.

Fruttiera di rame Achille Castiglioni
per Alessi, piatti bianchi Novita Home,
ciotole di vetro dorato Viridea,
palle di Natale Primark.
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LA CUCINA

IL RAGGIO
VERDE

Che cosa serve: 8 kiwi,

4 limoni, 5 lime, 4 carciofi,

2 grappoli di uva biancg,
bacche di iperico, rametfi

di cipresso, 1 candelabro

di metallo argentato, candele
bianche alte, tea light,

palle di Natale argentate,
stelline dorate.

Come realizzarlo: ponete
le candele sul candelabro

e sistematelo al centro della
tavola, quindi disponete

a piacere, alla base, l'uva,

i rami, le bacche, le palle
argentate, alcuni kiwi divisi
a metd, lime, limoni, carciofi
e stelline. Mettete nei
bicchieri fettine di limone

e di kiwi, riempiteli di acqua
e completate con le candeline.

Candelabro, rami argentdti e palline
Viridea, bicchieri portacandela
Innovaliving, piatti Tognana,
stelline Primark.

SULLA TAVOLA
AGRUMIE SPEZIE

Che cosa serve: 10 pigne

di varie dimensioni, 10 kumquat,
6 fette di arancia essiccata,

5 arance, 4 mandaranci,

2 ciotole dorate, 2 candele
bianche, 2 tea light, 2 bicchieri
di vetro bassi, ciotole ovali, stelle
di anice, chiodi di garofano,
palline dorate, stelline di legno,
rametti di pino mugo e di
cipresso di Leyland.

Come realizzarlo:

decorate gli agrumi con i chiodi
di garofano, a piacere. Foderate
le ciotole con i rami verdi, quindi
adagiatevi gli agrumi, le pigne,
le palline dorate e le fette

di arancia. Finite la composizione
con le candeline e le candele.
Decorate la tovaglia con stelline
dilegno e stelle di anice.

Tovaglia Fazzini, ciotole di ceramica
dorata e piatti in grés

Villa D’ Este Home Tivoli,

calici Andrea Fontebasso,

boule di vetro, portacandele

e stelle di legno Viridea.
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La casa si fa bella

NELBOSCO - &
UNA CORONA

Che cosa serve: 1 base di polistirolo
ad anello, 3 rami di nocciolo,
muschio, meline selvatiche o bagche
: rosse, spilli, colla.
Come realizzarla: fissate il muschio
sulla base di polistirolo con gli spilli
o la colla. Intrecciate i rami di nocciolo
e completate fissando™ !
le meline a piccoli gruppi.

Muschio{ﬂﬁ%ﬂﬁﬂ,

«Non desidero una rosa a Natale
s o3 4 ; ey ror A’ *
pitt di quanto possa desiderar la neve a maggio: d'ogni cosa

mi piace che maturi quand’e [a'sua stagione» Ay
William Shakespeare ‘

170 = LA CUCINA ITALIANA

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

075342

Codice abbonamento:




LA C UCI NA Mensile || Data 1 6162/.72201 8

Pagina

ITALIANA Fogo  5/5

La casa si fa bella

. l_‘
DECORI
SCINTILLANTI
Che cosa serve: 8 pigne,

4 candelabri singoli, 4 portalumini
di vetro argentato, 2 ciotoline
d'argento, spray bianco, caramelle
tonde bianche, biscotti a forma
di stella, perle d'argento per decorare
i dolci, segnaposto d'argento a forma

di farfalla, decorazioni per albero
a forma di fiocco di neve.

Come realizzarli: disponete
i candelabri e i portalumini al centro;
spruzzate le pigne con lo spray
e distribuitele sulla tavola in modo
omogeneo; decorate i biscotfi con
le perle e distribuiteli nelle ciotoline
e sulla tavola con le caramelle,
le decorazioni e i segnaposto.

Candelabri, farfalle di bronzo bianco
e ciotola con farfalle d’argento Giovanni
Raspini, vasi portacandele
e boule bianche a led Innovaliving,
piatti Tognana.
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